Brood & zo
Brood met huisgemaakte

kruidenboter
5.5

LEKKER BIJ JE BROODPLANKJE:

Pikante Tonijnpaté
6.5

Sardines in olijfolie
Spaanse klassieker, voor de
kust van Galicié gevangen &

met de hand ingelegd

9.5

Gemarineerde olijven
5

* k%

Voorgerechten

Spaanse tomaten-paprikasoep
met kip

7

Vlaamse uiensoep bereid met

La Chouffe, spek & afgemaak

met geschaafde Oud Enkhuize
7.5

Carpaccio van rund met
truffelmayonaise, rucola,
geschaafde Oud Enkhuizen &

broadbeans
12.5

Desserts

Tompouce van
gekarameliseerd
bladerdeeg gevuld met
pistache-ijs,
slagroom &
frambozencoulis
7.5

Spaanse zoete
bitterballen gevuld
met Crema Catalana
6 stuks, geserveerd
met miso-caramelsaus

7.5

Coupe Pedro;
vanille-roomijs
overgoten met Pedro
Ximénez, choco-crumble
& slagroom
7.5

Brownie van Lizzy
met karamelsaus,
vanille-ijs & slagroom
7.5

Bok-coffee
met Zuidam coffee-
likeur & slagroom

8

Hoofdgerechten

Bokburger;
Hereford rundvlees-
burger op een broodje
met spek, kaas,

uiennestje, burgersaus &

gebakken ei*

Uitsluitend Medium gebakken!
19.5

Rosé gegrilde
varkenshaassaté, een
echte Bok-klassieker*

17

Surinaamse Bara
(gekruid broodje)
met pulled chicken,
tomaten-sambalmayonaise
& krokante uitjes*
17.5

Butter Chicken;
Malse kip in een

heerlijke zachte, milde,

romige Indiase
kruidensaus
met rijst & naanbrood
17.5

* = geserveerd met

Schnitzel met brie,
serranoham &
truffelmayonaise*
17.5

Trappisten-stoof;
Rundvlees gestoofd in
La Trappe Quadrupel*

17.5

Falafel met Grieks
pita-brood & yoghurt-
mayonaise met za’atar¥*

17.5

Thaise groentencurry,
“bokvol” groenten,
geserveerd met rijst &
papadum

17.5

Kindermenu
tot 12 jaar
Kroket of frikandel of
kaassouffle met frites
& appelmoes en een
ijsje toe
10.5

frites & salade




